
DÉGUSTATION	

	
	
	

LA	PÉNICHE		Siège	social,	2	Promenade	Robert	Schuman	26600	Tain	l’Hermitage	
Tel	:	(+33)6	31	27	38	48	-	contact@lapeniche.biz		-	www.lapeniche.biz	

SARL	capital	10	000	€	-		RCS	ROMANS	B	802	835	819	-	N°	TVA	FR88802835819	
	

1	



Dégustations	

LA	PÉNICHE		Siège	social,	2	Promenade	Robert	Schuman	26600	Tain	l’Hermitage	
Tel	:	(+33)6	31	27	38	48		-	contact@lapeniche.biz		-	www.lapeniche.biz	

SARL	capital	10	000	€	-		RCS	ROMANS	B	802	835	819	-	N°	TVA	FR88802835819	
	

2	

	
Animation	Stand	Cacao		

	
	
La	 Cité	 du	 Chocolat	 s’installe	 dans	 nos	
locaux	pour	un	moment	d’animation	autour	
du	 cacao	 et	 du	 chocolat	 lors	 d’un	
évènement.		
Un	 animateur	 expert	 chocolat	 présentera	
les	 différentes	 étapes	 de	 fabrication	 :	 en	
plantation	et	en	chocolaterie.	Il	abordera	le	
processus	 de	 la	 dégustation	 autour	 de	
chocolats	de	différents	terroirs.		
A	 l’écoute	 de	 votre	 public,	 il	 répondra	 à	
toutes	 les	 questions	 qui	 pourront	 lui	 être	
posées.		
Une	 animation	 conviviale,	 gourmande	 et	
inattendue	 pour	 vos	 invités	 qui	 marquera	
votre	évènement.		
	

	
	

	
	
	
	

	

	
Dégustation	Œnologique	

	
	

Cette	animation	vous	permet	de	découvrir	5	
vins	 sélectionnés	 et	 commentés	 par	 nos	
oenologues	
1	Saint-Péray	blanc	Classique	
1	Crozes-Hermitage	blanc	Les	Hauts	d’Eole		
1	Saint-Joseph	rouge	Classique	
	1	Crozes-Hermitage	rouge	Les	Hauts	du	
Fief	1	Hermitage	rouge	Classique		
Accompagné	de	quelques	pièces	
gourmandes	salées.		
	

	
	

	
	
	
	

	

	
Casino	du	Vin	

	
	
Ce	sont	de	véritables	tables	de	jeux	sur	le	
thème	du	vin	(cépages,	arômes,	grand	quiz,	
régions…)	
Ou	encore	sur	le	thème	de	la	gastronomie	
(Chocolat,	Huiles	d’olives,	Fromages,	2pices,	
Fruits…)	
Vos	convives	joueront	leurs	jetons	autour	
de	tables	à	thème	pour	parfaire	leur	
connaissance	du	vin	tout	en	s’amusant!	
	
L’animation	se	termine	par	une	vente	aux	
enchères	où	de	nombreux	lots	seront	à	
gagner.	
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N’oubliez	pas	l’Apérol	!	

Mettez-vous	dans	la	peau	d’un	barman	
pour	prépare	le	nouveau	Tom	Cruise	!	
Nos	barman	animateurs	vous	mettront	à	
dispositions	tout	le	nécessaire	à	cocktail	
pour	préparer	une	recettes	qui	vous	sera	
proposée	avec	ou	sans	alcool:	
•  (Virgin)	Mojito	personnalisé	
•  Cocktails	à	Thème	
•  Spritz	
•  Cocktails	personnalisées	à	votre	

entreprise	(Couleurs,	saveurs…)	
	
	

	
	

	
	
	

	

	
Man	VS	Wine	

	
Donnez	le	meilleur	de	vous	même	de	
manière	ludique	et	devenez	un	future	
œnologue	!	
•  Assemblez	différents	cépages	et	trouvez	

le	bon	équilibre	
•  Créez	votre	propre	vin	
•  Réalisez	votre	étiquette	
Vous	aurez	tout	le	matériel	nécessaire	entre	
vos	mains	pour	réussir	ce	challenge:	
éprouvettes,	tubes	à	essais…	
Ce	concept	innovant	permet	de	s’imprégner	
totalement	de	l’esprit	du	vin	est	idéale	pour	
les	team	building.	Il	met	en	opposition	
différents	groupes	de	travail	qui	seront	
ensuite	jugés	par	une	dégustation	à	
l’aveugle.	Le	meilleur	assemblage	se	verra	
attribuer	une	récompense	!	

	
	

	
	
	
	

	

	
Le	Wine	Close	Up	

	
Le	Wine	Close	Up,	ce	sont	des	tables	de	jeux	
mobiles	qui	viennent	à	vos	convives	pour	
faire	découvrir	de	manière	ludique	le	vin	et	
la	gastronomie.	
	
Tables	mobiles,	jetons,	sommeliers….	Le	
tout	autour	d’animations	sur	le	vin.	
	
Saurez-vous	reconnaître	les	arômes	du	vin?	
Connaissez-vous	les	différents	cépages	des	
régions	viticoles	de	France?...	
L’animation	se	termine	par	une	roulette	ou	
une	vente	aux	enchères	où	de	nombreux	
lots	sont	à	gagner.	

	
	

	
	

	
	
	
	

	



Dégustations	

LA	PÉNICHE		Siège	social,	2	Promenade	Robert	Schuman	26600	Tain	l’Hermitage	
Tel	:	(+33)6	31	27	38	48		-	contact@lapeniche.biz		-	www.lapeniche.biz	

SARL	capital	10	000	€	-		RCS	ROMANS	B	802	835	819	-	N°	TVA	FR88802835819	
	

4	

	
Globes	Olfactifs		

	
Animation	Visuelle	et	Olfactive,	comportant	
une	vingtaine	de	globes	olfactifs.	Ce	sont	
des	globes	de	verres	transparents	remplis	
d'arômes	naturellement	contenus	dans	le	
vin	:	épices,	fleurs,	fruits...	Et	des	globes	
opaques	remplis	des	mêmes	arômes.	
Saurez-vous	faire	le	rapprochement	des	
deux	globes	?	

	
	

	
	
	
	

	


